Haal meer uit
je smaak. Stel je
#smaakvraag




Crema 1s wat een espresso visueel aantrekkelyk maakt.
Het zyn de vetten en suikers die door de hoge druk uit de
gemalen koffie worden geperst.

Het missen van de crema kan verschillende
oorzaken hebben:

De koffie is te grof gemalen of eris te
weinig koffie gebruikt.

De watertemperatuur is veel te hoog.

De koffie is te lang geleden gemalen.

Kijk op www.simonlevelt.nl/smaakvragen
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